¢
Capjeina

Couvert
Pao de Massa Mae, Mantejga dos Acores, Mantejga de Cabra e Paté de Aves
3,30 €

GOURMANDISES

Presunto de Porco Alentejano
Figos, Mel de Flores e Queijjo Da Ilha
22,40 €

Ostras de Aveiro ao Natural
Mignonette de Vinagre Moura Alves (4 unid)
12,80 €

ENTRADAS

Sopa Folhada de Peixe e Marisco
Um Cldssico do Cafeina Desde 1995
10,90 €

Salmdo Fumado Fait Maison
Vinagrete de Mostarda Antiga, Funcho e Magd Verde
13,50 €

Tartaro de Atum dos Agores
Gaspacho de Tomate e Codium
14,50 €

Raviolo do Mar
Raviolo fresco de Marisco, Caldo de Marisco e Gambas do Algarve
13,90 €

“Calcada Portuguesa”
Carpaccio de Bacalhau Tradicional, Gel de Azeitona e Maionese de Salsa
14,80 €

Carpaccio de Maronesa DOP
Queijo da Ilha, Maionese de Estragdo e Folhas Frescas
13,80 €

Mi Cuit de Foie Gras Fait Maison
Figo Caramelizado, Vinho do Porto e Brioche

13,90 €

VEGETAIS

O Pithivier do Cafeina
Folhado de Queijo de Cabra e Cogumelos, Coracdo de Alface e Jus de Legumes
14,50 €

Horta de Legumes
Legumes Assados, Puré de Abobora Hokkaido e Jus de Legumes
16,50 €

Menu Infantil
Bife Picado com Ovo Estrelado, Legumes, Batatas Fritas e Bola de Gelado 16€

O Preco do Couvert é considerado por pessoa.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se néo for solicitado pelo cliente.
Esta carta pode conter produtos ou substancias alergénicas. Para mais informagdes contacte os nossos colaboradores.

IVA incluido a taxa legal.
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PEIXE & MARISCO

O Nosso Bacalhau “Com Todos”
Lombo de Bacalhau Confitado, Gratinado de Legumes, Ovo e Béchame/
24,40 €

Robalo
Filete de Robalo, Arroz de Bivalves e Algas
24,60 €

Camarao Tigre
Tigres Flamejados, Tagliolini Artesanal Com Manteiga de Camardo
27,90 €

Peixe da Nossa Costa
Filete Peixe no Sautée, Cremoso de Caldeirada e Jus

22,90 €

CARNE

Boeuf Bourguignon
Bochecha de Vitela Cozinhada em Vinho Tinto, Legumes e Puré de Batata
23,80 €

Beef Wellington
Folhado de Bife do Lombo, Duxelle de Cogumelos, Foie Gras e Legumes Assados
24,80 €

Magret de Pato
Magret de Pato Laminado e o seu Arroz de Forno
22,80 €

Paleta de Cabrito de Leite
Paleta de Cabrito a Baixa Temperatura, Legumes Assados e Puré de Batata (2 pessoas)

38,60 €

BISTRONOMIE

Bife Tartaro
Tartaro Classico de Bife do Lombo e Batatas Fritas
18,90 €

Bife “Au Poivre”
Bife do Lombo, Molho de Pimentas, Legumes e Batatas Fritas
22,90 €

Bife Mostarda
Bife do Lombo, Molho de Mostardas, Legumes e Batatas Fritas
22,90 €

Salada “Caesar”
Frango do Campo Fumado, Crutons e Molho de Parmeséo
17,40 €

COMPLEMENTOS

Puré de Batata de Forno Batatas Fritas Legumes Assados
4,00 € 3,00 € 3,00 €
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PORTO

SOBREMESAS

Pudim Abade de Priscos
PO de Azeite e Sorvete de Tangerina
7,20 €
Moscatel IMF Alambre 20 anos- +5,5€

O Bolo de Chocolate do Cafeina
Creme Inglés e Gelado de Nata Azeda
8,00 €
Niepoort LBV 2017 +5€€

Figos Caramelizados
Infusdo de Alfazema, Fromage Blanc e Crocante de Baunilha
6,80 €

Madeira Cossart Gordon’s Bual 5 anos- +4€

“Cafeina em Texturas”
Mousse de Café, Ganache de Chocolate, Gelado de Café e Crocante
8,50 €
Madeira Cossart Gordon’s Malvasia 10 anos- +5€

Tarte Tatin de Macga
Toffee e Creme Fraiche
7,00 €
Graham’s Tawny 10 anos +5€

Torta de Cenoura
Requeijjdo e Crumble de Noz
6,80 €
Porto Cafeina 20 anos- +6,25€

Selegdo de Queijos da Fromagerie Portuguesa
3 Variedades de Quejjo, Tostas, Frutos Secos e Gel de Vinho do Porto
13,20 €

Selecdo de Fruta Laminada
3 Variedades de fruta

6,00 €

Gelados (#/b0/a)
Chocolate, Baunilha, Nata Azeda, Cafe ou Requeijdo e Mel
3,80 €

Sorvetes (o/bola)
Tangerina, Framboesa ou Limdo
3,80 €

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se nao for solicitado pelo cliente.
Esta carta pode conter produtos ou substancias alergénicas.
Para mais informagdes ou consulta detalhada dos referidos produtos contacte os nossos colaboradores.

IVA incluido a taxa legal.



